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Соблюдение некоторых основных правил при сервировке стола позволит по максимуму насладиться ароматом и вкусом такого волшебного напитка, как вино. 
Заранее определитесь, с какой целью Вы решили купить вино: чтобы распить в приятной компании или для сопровождения ужина. Если Вам нужно сервировать несколько разных вин, то подавайте их только в определенном порядке. Старым винам предшествуют молодые. Если Вы подаете разные вина, то обязательно перед красными идут белые. На десерт подают ликеры или сладкое вино. Во время застолья не нужно больше трех раз менять вина. Для сопровождения еды и аперитива хорошо подойдет сухое шампанское, а сладкое лучше оставить на десерт. Для разных видов вина нельзя использовать один бокал. Хорошо выбраное вино позволит почувствовать все вкусовые тонкости пищи. 
Помните, что вино и некоторые продукты практически несовместимы. Никогда не подавайте красное вино к шоколаду или рыбным консервам. Полусладкое вино несовместимо с острым соусом на уксусной основе. Никогда вместе с французским вином не ставьте кетчуп. Не позволят насладиться ароматом вина пряные запахи, кислота цитрусовых, уксус. «Врагом» вина является табачный дым. Рыба жирных сортов придаст напитку отвратительного металлического вкуса. Для сложных вкусов нужны простые вина, а сложные требуют простых блюд. Основным показателем выбора напитка к блюду является вкусовое соответствие. Гармоничное сочетание – это главное условие правильности выбора вина. 
Для проявления вкусовых качеств вина важна температура сервировки. Вино чувствительно к изменениям температуры, поэтому его нельзя охлаждать в морозилке или нагревать возле батареи. 
В основном сладкая пища вкус сухого вина сделает очень кислым, а кислые вина превратит в абсолютно безвкусные. Молодое вино, имеющее резкий фруктовый тон, отлично подойдет к пикантным и сладким блюдам. Десерт необходимо выбрать более сладкий, чем вино, которым Вы будете его запивать. 
Важно запомнить главное правило, которому необходимо следовать, чтобы получить удовольствие: жизнь очень коротка, чтобы пить плохие вина. 
